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Le Moulin de Cante Perdrix – Domaine 
du Petit Olivier, perché sur les hauteurs de 
Saint-Bonnet du Gard, a rejoint le Groupe 
La Phocéenne de Cosmétique depuis 2009.

Il est entouré d’une magnifique oliveraie 
composée de 1500 pieds d’oliviers.

L’huile produite au sein de notre Moulin est 
la véritable preuve d’une origine “Provence” 
authentique et est aussi bien utilisée en 
cuisine que pour la composition d’un 
grand nombre des formules cosmétiques 
des produits Le Petit Olivier.

Découvrez l’ensemble de nos produits, 
disponibles à la vente selon les quantités 
disponibles.

Découvrez l’ensemble de nos produits, 
disponibles à la vente selon les quantités 
disponibles. 

10 Chemin du Sablas
30210 Saint-Bonnet-du-Gard
0466373489
contact.moulin@lepetitolivier.fr
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Les Huiles d’Olive du Moulin de Cante 
Perdrix sont de catégorie supérieure obtenue 
directement des olives et uniquement par des 
procédés mécaniques. 

Les Huiles d’Olive
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L’Huile d’olive vierge extra Bio 
-  Prestige est composées d’olives 
Picholines, Cayons et Négrettes 
cueillies fraîches en cours de maturité 
dans les vergers BIO. 

Elle est idéale pour accompagner 
salades, féculents, poissons et viandes.

C’est une huile d’olive de catégorie 
supérieure obtenue directement des 
olives et uniquement par des procédés 
mécaniques. 

Bouteille Verre
75cl

Prix TTC : 21.00€

Bag in Box
5L
 

Prix TTC : 100.00€

Bag in Box
3L
 

Prix TTC : 70.00€

Bidon Métal 
25cl

Prix TTC : 9.00€

PRESTIGE BIO
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L’Huile d’olive vierge extra extraite à 
froid Négrette se caractérise par son 
fruité vert. 

Elle s’accorde avec poissons, coquilles 
St Jacques, légumes crus ou cuits et 
desserts. 

Bouteille Verre
75cl

Prix TTC : 20.00€

Bag in Box
5L
 

Prix TTC : 92.00€

Bag in Box
3L
 

Prix TTC : 67.00€

Bidon Métal 
25cl

Prix TTC : 8.50€

NÉGRETTE
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L’Huile d’olive vierge extra extraite 
à froid Tradition est obtenue grâce à 
un assemblage d’olives mi-vertes mi-
mûres composé principalement de 
Picholines. Elle se caractérise par son 
fruité vert. 

Les amateurs l’utiliseront pour 
sublimer avec délicatesse les poissons 
ainsi que les légumes crus ou cuits.

C’est une huile d’olive de catégorie 
supérieure obtenue directement des 
olives et uniquement par des procédés 
mécaniques. 

Bouteille Verre
75cl

Prix TTC : 19.00€

Bag in Box
5L
 

Prix TTC : 90.00€

Bag in Box
3L
 

Prix TTC : 65.00€

Bidon Métal 
25cl

Prix TTC : 8.00€

TRADITION
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L’Huile d’olive vierge extra de Nîmes 
élaborée avec l’olive de variété Pichone 
se démarque par son fruité vert. 

Elle accompagnera idéalement 
féculents, poissons, carpaccios et 
viandes. 

C’est une huile d’olive de catégorie 
supérieure obtenue directement des 
olives et uniquement par des procédés 
mécaniques. 

Bouteille Verre
75cl

Prix TTC : 19.00€

Bag in Box
5L
 

Prix TTC : 100.00€

Bag in Box
3L
 

Prix TTC : 70.00€

Bidon Métal 
25cl

Prix TTC : 9.00€

NÎMES AOP
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L’Huile d’olive vierge À l’Ancienne  
est issue d’olives qui, par tradition, 
sont stockées et maturées pendant 
quelques jours dans des conditions 
maîtrisées. 

Elle s’accomodera parfaitement avec 
gibier, salades, crustacés et desserts. 

C’est une huile d’olive de catégorie 
supérieure obtenue directement des 
olives et uniquement par des procédés 
mécaniques. 

Bouteille Verre
75cl

Prix TTC : 22.00€

Bag in Box
5L
 

Prix TTC : 105.00€

Bag in Box
3L
 

Prix TTC : 72.00€

Bidon Métal 
25cl

Prix TTC : 9.50€

À L’ANCIENNE
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L’Huile d’olive vierge extra est issue de 
la variété Bouteillan. Elle laisse éclore 
des notes délicates de bananes vertes 
et de tomates.

C’est une huile d’olive de catégorie 
supérieure obtenue directement des 
olives et uniquement par des procédés 
mécaniques. 

Bouteille Verre
75cl

Prix TTC : 20.00€

Bag in Box
5L
 

Prix TTC : 92.00€

Bag in Box
3L
 

Prix TTC : 67.00€

Bidon Métal 
25cl

Prix TTC : 8.50€

BOUTEILLAN
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L’Huile d’Olive, Thym & Romarin 
élaborée avec l’olive de variété Pichone 
se démarque par son fruité vert. 

Elle accompagnera idéalement 
féculents, poissons, carpaccios et 
viandes. 

C’est une huile d’olive de catégorie 
supérieure obtenue directement des 
olives et uniquement par des procédés 
mécaniques. 

Bouteille Verre
75cl

Prix TTC : 25.00€

Bidon Métal 
25cl

Prix TTC : 10.50€

PRÉPARATION CULINAIRE À 
BASE D’HUILE D’OLIVE, DE 

THYM & DE ROMARIN
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Les Tartinables

Découvrez les tartinables du Moulin de 
Cante Perdrix : 5 produits du terroir tous 
préparés au moulin avec pour la plupart nos 
délicieuses olives issues de notre oliveraie. 
Ils seront parfaits pour accompagner vos 
poissons, viandes et légumes, et se feront 
également faire une place autour d’un 
apéritif en famille ou entre amis.
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délice d’artichaut
à la truffe
85g

Prix TTC : 4.90€

caViar d’auBergine
85g

Prix TTC : 3.90€
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tapenade noire à la 
proVençale 
85g

Prix TTC : 3.90€

tapenade Verte
85g

Prix TTC : 3.90€

tapenade noire 
à la truffe
85g

Prix TTC : 4.90€
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Les Olives

Bocal oliVe picholine
250g

Prix TTC : 6.90€
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Retrouvez l’ensemble de nos produits1 au 
sein de notre boutique !

Vous pouvez également passer commande2 
en nous appelant au (0466373489) ou en nous 

écrivant à l’adresse suivante :
meryll.debatz@lepetitolivier.fr

1Toute commande doit faire l’objet  d’une validation par nos soins.
2 Les tarifs présentés ne comprennent pas les frais de port qui seront appliqués selon adresse d’expédition lors de votre commande.

1 Chemin du Sablas
30210 Saint-Bonnet-du-Gard
0466373489
contact.moulin@lepetitolivier.fr

Nous sommes ouverts toute 
l’année. Nous vous accueillons 
à la boutique du Moulin aux 
horaires suivants :

Du mardi au samedi : 
9h00 – 12h00 / 14h00 – 18h00
Fermé les dimanche et lundi


